Vorspeise

- Herbstliche Blattsalate

3 Gerducherter norwegischer Lachs / Honig-Senf-Sauce / frisches Baguette 123.cox 12,50 €

llkommen

Rinderkraftbrihe

Flidle / Gemiisestreifen saos

- Cremesuppe vom Hokkaido-Kiirbis
Gerdstete Klirbiskerne / Kirbiskernélss




T RN

e

Salate

Salatplatte mit gebackenen Putenstreifen
Blattsalate der Saison / Tomaten / Gurken / gerdstete Kerne sao

Salatplatte mit gerduchertem Lachs
Blattsalate der Saison / Tomaten / Gurken / gerdstete Kerne 23

Salatplatte mit gebackenen Pilzen
Blattsalate der Saison / Tomaten / Gurken / gerdstete Kerne sao

Beilagensalat
Blattsalate der Saison / Gurke / Tomate / Friihlingslauch 3.

Dressings: Balsamico-:zx, French- Dressingzxa
(Alle Dressings sind hausgemacht und frei von Konservierungsstoffen)

Snackgerichte

Butterbrezel .....

- Strammer Max

Graubrot / roher Schinken / Spiegelei / Salatgarnitur ssao

Portion Pommes .

Waldpilzrisotto (Hauptgericht-Portion)..,

18,50 €

16,50 €

12,50 €

590¢€




Hauptspeisen

Gebratenes Filet vom Zander

Rahmsauerkraut / Kiirbisschupfnudeln z34p.6¢

Original Wiener Schnitzel vom Kalb

Pommes Frites / Preiselbeeren / Beilagensalat 12340

Rumpsteak ,,

Pommes Frites / Beilagensalat 236

Paniertes Schweineschnitzel
Wiener Art / Pommes Frites / Beilagensalat 20«

Zart geschmorte Rinderroulade ,Altdeutsche Art”

Wildragout aus heimischen Waldern
Frische Champignons / Preiselbeeren-Birne / Rotkohl / Spditzle 12345

Gebratenes Putensteak

Rahmsauce / Ofengemiise mit Kiirbis, Paprika ,Zucchini und Zwiebeln
/ Waldpilzrisotto saos

Steak vom Schweinericken
Ofengemuse mit Kiirbis, Paprika ,Zucchini und Zwiebeln / Bratkartoffeln 3o

Fur Saucen-Fans:

" wdhlbar zu allen Gerichten

Pfefferschaumsauce sa;
Rahmsauce sz
Champignonsauce 35
Weisweinsauce sic

Toppings:

Gebratene Zwiebeln s
Gebratene Pilze 3
Kriuterbutter s

24,50 €

28,50€

2850 €

17,50 €

21,50 €

21,50 €

1,50€
1,50 €
1,50 €

Méchten Sie bei einem Gericht Bratkartoffeln an Stelle der empfohlenen Sdttigungsbeilage?

Gerne erhalten Sie diese zum Aufpreis von 2,50 € pro Portion.




Dessert

Birne Helene
Vanille-Eis / Schokoladen-Sauce 12446

Kirbisparfait
Apfelbeignets zu6ne

Eine Kugel Eis

Empfehlung durch unser Serviceteam 12446

570€
850€

2,00 €
+Sahne 0,55 €

.




Offene Weine

Weilkwein 0,1L 02L 05L

1112 2020 Grof8 Umstadt Vinum 500€ 8,50€ 18,00 €
Lduft Cuvée, trocken
Im Glas leichte griine Reflexe, in der Nase Aromatik
nach Citrus aber auch ein Hauch exotische Noten
nach griner Mango und unreifer Ananas.

1102 2020 Deidesheimer Hofstiick 500€ 8,50 € 18,00 €
Riesling, halbtrocken
Feiner Duft nach Limone. Sanfte Pfirsichfrucht
1 im Geschmack, pikante Fruchtsdure.

- 1104 2021 Hemers 500¢€ 8,50 € - 1800€
= Rivaner, feinherb

Im Glas eine klare, blasse goldgelbe Farbe.

Perfekt ausbalancierte angenehme Siifse

mit fruchtigen Noten begleitet von einer lebendigen Sdure.

Roséwein

1113 2022 Kochan und Platz 500€ 850€ 18,00 €
Rotling, feinherb
Aromen von Himbeeren und Erdbeeren gepaart
mit Frische und Struktur. Die dezente Rests(if3e
macht ihn zum Allrounder.

Rotweine

2102 2019 Winzergenossenschaft Kallstadt
Dornfelder, trocken
Deutscher Qualitdtswein. Vollmundig.
Ein volles, herzhaftes Bukett
mit intensiven Fruchtaromen,
wie Sauerkirsche, Brombeere und Holunder.

2018 Weinkellerei Hohenlohe 500€
Trollinger, halbtrocken

feinrassig, herzhaft kernig, mit zart duftigem Bukett
und wiirzig frischen Aromen

krdftig, dennoch nicht zu schwer.

2020 La Siuletta 500€
Primitivo, trocken, Italien

IGT. Tiefrot mit lila Reflexen und einem komplexen Bukett
Stellt sich der Primitivo vor. Ein Wein mit Potenzial.



